
アオブダイに
ご注意ください

コブ状の隆起

くちばし状の
滑らかな歯

ヒレの縁が青い

ヒレの縁が青い

写真の若魚は赤みがかった体色ですが、
成魚になると一様に青くなります。
(京都大学 甲斐嘉晃博士 撮影)

アオブダイはブダイの仲間の南方系魚種で、猛毒の
パリトキシンを内臓に蓄積することがあります。

パリトキシンは加熱調理しても無毒化しません。
絶対に食べないでください。販売しないでください※。

問合せ先：京都府水産事務所・京都府農林水産技術センター海洋センター
電話 0772-25-0129（代表）

外見の特徴

※アオブダイは厚生労働省通知により販売自粛措置の対象となっています。


