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第４回「京のプレミアム米コンテスト」（令和２年度）「京のプレミアム米」生産者紹介 

おいしい米づくりのこだわり 

日本三景の１つ天橋立がある 
阿蘇海に流れ込む野田川主流の 
沿線沿いに位置し、水田は肥沃な 
粘土質土壌です。 

生産地 

与謝郡与謝野町石川 

（よさのちょういしかわ） 

経営概要 

水稲 23ha（コシヒカリ、キヌヒカリ、酒造用米など）、玉ねぎ、いちご、キャベツ、小豆、大豆 

（有機 JAS認定、エコファーマー認定、米食味鑑定士、JGAP指導員） 

経営体の構成 

本人、父、母、従業員１名 

農薬を減らし、食味を重視した栽培です。

有機 JAS認定を受けた米もあります。 

約２００枚の田んぼの栽培管理や品質の

データを蓄積し、おいしいお米づくりの最適

な方法を追究しています。 

与謝野町の自然循環型農業を実践し、

地域の環境や景観を大切にしながら美味し

いお米作りに励んでおります。 

稲の健全な生育のため、こまめな見回りを欠

かさず、確実な水管理を心がけています。 

収穫後は食味を良くするため、遠赤外線乾

燥機で長時間かけてじっくり乾燥させています。 

通常より大粒の米を選別したのち、色彩選別

を行い、最高品質のお米に仕上げます。 

健全な稲づくりを追究し、「おいしくて安全な米づくり」に励んでいます！ 

（与謝野町） 

※自然循環型農業 

与謝野町でとれた農作物の加工過程で生まれた

おから、米ぬか等の天然素材を肥料化し、農地に

還元することで、次の農作物生産に活かす取組 
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