
美山おもしろ農民倶楽部

☎ 0771-77-0884
FAX 0771-77-0890

〒601-0724 

南丹市美山町内久保池ノ谷３３−１

定休日：火曜日

http://www.miyamahamu.com/

『京地どりソーセージ』

『京地どりスモークチキン』

【販売情報】
販売期間：通 年

注文方法：電話、FAX、ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ

販売方法：直接販売

クール便にて発送

支払方法：代金引換、銀行振込
http://nominclub.cart.fc2.com/c
a1/88/

詳しくは直接お問い合わせください。

京地どりソーセージなど
【京地どり生産者】

外田養鶏場

【製造者】
美山おもしろ農民倶楽部

【商品名】
京地どりソーセージ
京地どりスモークチキン
その他京都産鶏肉を使った加工品

【主要原材料】
○京地どりソーセージ
京地どり（美山産）・京都産豚肉・
美山産又は国産玉ねぎ・粗塩（天草の塩・沖
縄の塩シママース）、北海道産甜菜糖・北
海道産でん粉（片栗粉）香辛料・羊腸・粗精糖

○京地どりのスモークチキン
京地どり（美山産）、粗塩（沖縄の塩シマ
マース・天草の塩）、香辛料

【その他】
・ 添加物：なし
・ アレルゲン主要7品目：なし

・ 配送方法：冷凍
・ 賞味期限：解冷後10日間・冷凍6ヶ月
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京地どりｿｰｾｰｼﾞ

京地どりのスモークチキン

美山の自然の中で、のびのび育てた「京地どり」
のソーセージ地鶏の歯ごたえと旨味が贅沢に味
わえます。
鶏肉を粗めに挽いて、スパイスを控え目にして

地鶏の旨味が際立ち、美味しい仕上がりとなって
います

京地どりの旨みを生かすため天然塩「沖縄の塩シ
ママース」「天草の塩」と、オリジナルの配合の香
辛料で仕上げました。

美山の木炭で桜のﾁｯﾌﾟを燻した香り豊かな風味
です。

鶏自体に味がのっているので、旨みと歯ごたえが
十分にあります。

－ ６３ －

http://www.miyamahamu.com/
http://nominclub.cart.fc2.com/ca1/88/

