
                            

                    

 

                                    

ここがこだわり 

 鶏舎の中で放し飼いにしています 
 

 遺伝子組み換えでないトウモロコシや、豆
乳粕をベースに自家産の飼料用米などを与え、 
安全で、美味しさにこだわった玉子作るため、
大規模ではありませんが、丹精込めて育てて
います。 
      
【生産者】えびさか養鶏場（南丹市美山町板橋）
【販売者】えびさか養鶏場 
 

  ☎ 0771-75-5012           

   詳しくは直接お問い合わせください。 
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ここがこだわり 

ホエーを飲んでいる鶏のたまごです 
 山羊チーズを作る時に出るホエー（乳清）
や、農園の野菜くずなどを食べて、のびのび
育てている鶏たちの卵です。穀物などの飼料
も遺伝子組み換えでないものを使用。 
   
                  【生産者】るり渓やぎ農園（南丹市園部町大河内） 

【販売者】るり渓やぎ農園 
【供給可能量】50個/日 
 

  ☎ 0771-65-9010          

   詳しくは直接お問い合わせください。 
  
 
 

平飼い卵 
（るり渓やぎ農園） 

62 

－ ５０ － 

京都のこだわりたまご 
 毎日の食卓に欠かせない「卵」。和食、洋食、中華とあらゆる料理
に利用されています。 
 京都には、生産者が「エサ」や「育て方」にこだわった「卵」がた
くさんあります。 
 例えば、「飼料用米」や「宇治茶」を鶏に与 
えたり、「平飼い（広々とした運動場で飼育 
する方式）」で鶏のストレスを減らしたり。 
 これらのこだわり卵は、府内のスーパーや 
直売所で購入することができます。 
 新鮮な卵は、黄身も白身もプルプルです。 
 ぜひ、地元京都産の卵をお試しください。 


