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しぼりたて 
  ジャージー牛乳100%使用 
 工房ヨコの牛舎から朝搾りたてのジャージー生乳
を殺菌処理して使用しています。また、生クリーム
もジャージー生乳から取っていますので、コクがあ
るのに後味がさっぱりしていて、食べやすいアイス
クリームです。                 

地元・丹後の食材を生かす 
 素材は地元・丹後の食材を使っています。ここ丹
後には、豊富な食材があります。季節ごとに旬の素
材を使うことで、丹後の良さを伝えることが出来た
らうれしいです。  

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売期間：通年 

  注文方法：電話、FAX、ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ 

  販売方法：直接販売 
      クール便にて発送 

  支払方法：代金引換、郵便振替 

      銀行振込、カード決済 

  参考価格： 100mlカップ 360円 
 
詳しくは直接お問い合わせください。 

ジャージーアイスクリーム 

【製造者】 丹後ジャージー牧場 
          ミルク工房そら  
 
【主要原材料】 ジャージー牛乳 
  
                       
【その他】 
 アレルギー表示：乳 
 賞味期限：約半年 
 保存方法：冷凍（-１８℃以下） 
 成  分：無脂乳固形分12.3％ 
      乳脂肪分7.7％ 
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丹後ジャージー牧場 
      ミルク工房そら  

☎ 0772-83-1617  
 FAX  0772-83-1677   
〒 629-3441  

京丹後市久美浜町神崎411  

営業時間：10～17時 木曜定休 

http://www.tango-jersey.co.jp/    

    

美味しくて、安心安全 
 美味しくて、安心・安全です！ソフトクリームは
もちろん、ジェラート、チーズもすべて、余計な添
加物は一切使用しておりません。また、ジェラート
は卵も使っていないので、アレルギーをお持ちの方
も安心して食べていただけます。  


