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（農）クローバー牧場 

☎ 0774-76-7717 
FAX  0774-76-7595 
〒619-1143 

木津川市加茂町観音寺今辻３８ 

http://www.cloverfarm.or.jp/ 

年中無休 

   

    

特別牛乳100%使用 
 特別牛乳１００％で作った本当のヨーグルトを味
わっていただきたく生産しました。 
 ヨーグルトの白く浮いている部分はクリーム、に
じみ出た若草色の液はホエーと言い、どちらも乳酸
菌が活躍している証拠です。また、凝固にかかわる
カンテンやゼラチン、酸化防止剤、香料等の添加物
は一切加えていません。                

牛にやさしく 
 牛一頭ごとの体調や栄養バランスを考えて栄養計
算をし、餌の量を決めます。 
  

厳しい製造管理 
  （農）クローバー牧場では、搾乳施設（牧場）と
牛乳処理施設が同一場所にあり、搾乳から処理まで
一貫して行える施設で、厚生労働省の厳しい検査に
合格しています。 
  

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売期間：通年 

  注文方法：電話、FAX、ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ 

  販売方法：直接販売 

      宅配 

     （地域は要問い合わせ） 

      クール便にて発送 

  最小単位：２個から 

  支払方法：代金引換、郵便振込 

  参考価格：350円（300g入り容器） 

 
詳しくは直接お問い合わせください。 

京都のヨーグルト 

【製造者】（農）クローバー牧場 
 
【品 種】 ホルスタイン 
 
【主要原材料】 
 クローバー牧場生産牛乳１００% 
 
【その他】 
 アレルギー表示：乳 
 賞味期限：製造日から１４日 
 保存方法：冷蔵（１０℃以下） 

３０ 



－ ３１ － 

                           
                     

                                           

                            
                     

（有）るり渓やぎ農園 

☎ 0771-65-9010 
FAX  0771-65-9010 
〒622-0065 

南丹市園部町大河内小米阪１-３ 

http://www.ruri-yagi.com/ 

 

   

    

【生産者】(有)るり渓やぎ農園 
 
【主要原材料】生山羊乳・砂糖 
  
【アレルギー表示】表記なし 
 
【賞味期限】製造日含む15日 
 
【保存方法】冷蔵（10℃以下） 
 
 

当農園産の山羊乳生まれ 
 当農園で飼育している山羊から搾乳した、新鮮 
なミルクを乳酸発酵させました。ミルクの味を生 
かし、甘さを控えたドリンクタイプのヨーグルト 
です。 

 
  
                  無添加で安心 
 ノンホモ低温殺菌（65℃30分）のミルクだけ
を使い、安定剤や乳化剤、脱脂粉乳などの添加物
は一切使っていません。 
                 

甘くて、あっさり、 
      飲みやすい 
   当農園の山羊乳は甘くてクセが少ないため、そ
れを生かして初心者にも飲みやすいヨーグルトに
仕上げています。 
                  

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売期間：３月～1月 

  注文方法：電話、FAX、ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ 

  販売方法：直接販売、クール便発送 

  最小単位：1本から 

  代金支払方法：代引、郵便振込 

  参考価格：1,620円(税込)/900ml 
          972円(税込)/500ml 

        324円(税込)/150ml      
  供給可能量：900ml 10本/日 
                      500ml 20本/日 

        150ml 60本/日 

 
 詳しくは直接お問い合わせください。 

  

やぎヨーグルト    ３１ 
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京都府立須知高等学校 

食品科学科 

☎ 0771-82-1171 
 
〒622-0231 

船井郡京丹波町豊田下川原166-1 

http://www.kyoto-be.ne.jp/syuuchi-
hs/index.html 

 

   

    

【製造者】 
 府立須知高等学校 食品科学科 
 
【主要原材料】美山牛乳 
 
【アレルギー表示】乳 
 
【賞味期限】製造日より2週間 
 
【保存方法】要冷蔵 
  
 

本校生徒が製造 
 本校食品科学科食品加工コースの生徒が製造して
います。 
                  

美山牛乳を100％使用 
 原料には、美山牛乳と砂糖、乳製品のみを使用。
素朴で自然な味わいに仕上がっています。 
                 

乳酸菌はデンマーク製 
   乳酸菌はデンマーククリスチャンハンセン社製の
乳酸菌を使用しています。 
                  

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売方法：直接販売 

 原則毎月第3金曜日の放課後に、  
 校内にて販売実習を行っています。 

  代金支払方法：直接販売 

  参考価格：60円(90g)/1個 

  供給可能量：800個/日 

      
 詳しくは直接お問い合わせください。 

須知高校 ヨーグルティー    ３２ 
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平林乳業（株）  

☎ 0772-83-0368  
FAX  0772-83-1456  
 

〒629-3442 

京丹後市久美浜町甲山715  

営業時間 9～17時、日曜休業   

    

ﾌﾟﾛﾊﾞｲｵﾃｨｸｽﾖｰｸﾞﾙﾄ 
 ジャージーヨーグルトは、丹後ジャージー牧場で
搾られたジャージー牛乳１００％で作られた、プロ
バイオティクスヨーグルト（生きたまま腸に届く乳
酸菌を使ったヨーグルト）です。                 

クリーミーなあじわい 
 牛乳本来の新鮮な風味豊かでクリ―ミィなヨーグ
ルトです。ほんのり甘い、微糖なので、食べやすく、
毎日の朝食に続けられるおいしさです。安定剤や香
料等は使っておりません。 
  

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売期間：通年 

  注文方法：電話、FAX 

  販売方法：直接販売 

      クール便にて発送 

  支払方法：代金引換、郵便振替 

  参考価格： 100ｇカップ 160円 
                     （税別） 

詳しくは直接お問い合わせください。 

ヒラヤミルク ジャージーヨーグルト 

【製造者】 平林乳業（株）  
 
【品 種】 ジャージー種 
 
【主要原材料】 
   ・京丹後市久美浜町産 
       ジャージー生乳１００％ 
   ・砂糖 
                       
【その他】 
 アレルギー表示：乳 
 賞味期限：製造日含めて１４日 
 保存方法：冷蔵（１０℃以下） 
 成  分：無脂乳固形分9.0％ 
      乳脂肪分4.2％ 
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