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(有)農業法人京都特産ぽーく 

☎ 075-693-7786 
FAX  075-693-7787 
〒601-8141 

京都市南区上鳥羽卯ノ花９ 

http://www.kyoto-pork.co.jp/ 

定休日：水曜・日曜  

   

    

「京都ぽーく」をもとにつくる 
 「京都ぽーく」をもとに作られるハムやベーコンは、
素材の質と安全性に徹底してこだわっています。十分
吟味した極上の豚肉を熟成させ、京都にふさわしい独
特のあっさりした味と風味に仕上げています。 
  

 『特選ボンレスハム』 
  モモ肉を一本丸ごとを昔ながらの塩漬法で時間をか  
 けじっくり熟成させ、肉自体の風味を壊さずに、大判仕 
 立てに作ったしっとりとしたハムです。添加物を最小限 
 に抑え、少し塩味をきかせ、ケーシング・ネットで仕上  
 げています。 

 『特選ロースハム』 
  ロース肉を一本丸ごとスモークしています。ロース 
 肉のクセのないさっぱり味で仕上げたハムです。 

 『ペッパーハム』 
  柔らかいモモ肉に、ブラックペッパーを加えたハム 
 です。 

 『ベーコン』 
  昔ながらの製法でスモークを十分きかし、あっさり 
 塩味風味に仕上げたベーコンです。 
 

 
 
                   

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売期間：通 年 

  注文方法：電話、FAX、ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ 

  販売方法：直接販売 

      クール便にて発送 

  支払方法：代金引換、銀行振込 

  参考価格： 
 特選ﾎﾞﾝﾚｽﾊﾑ（80ｇ）432円 
 特選ﾛｰｽﾊﾑ（70ｇ） 540円 
 ベーコン（70ｇ）   432円 
             (税込) 

 
 詳しくは直接お問い合わせください。 

  京都ぽーくのハム･ベーコン 

【製造者】 
 (有)農業法人京都特産ぽーく 
 
【商品名】 
 特選ボンレスハム 
 特選ロースハム 
 ペッパーハム 
   ベーコン 
 
【主要原材料】 
 豚肉（京都ぽーく） 
 
【その他】 
 アレルギー表示：一部 乳由来 
 保存方法：冷蔵（１０℃以下） 
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特選ボンレスハム 

ペッパーハム 

特選ロースハム 

ベーコン 
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(有)農業法人京都特産ぽーく 

☎ 075-693-7786 
FAX  075-693-7787 
〒601-8141 

京都市南区上鳥羽卯ノ花９ 

http://www.kyoto-pork.co.jp/ 

定休日：水曜、日曜 

   

    

「京都ぽーく」を熟成させ 
    さらに旨みを引き出す 
  「京都ぽーく」を熟成させることでより旨みを引
き出し、香辛料等を入れることで様々な味の「京都
ぽーく」ウインナーに仕上げています。 「京都ぽー
く」をもとに作られるソーセージ類は、素材の質と
安全性に徹底してこだわっています。十分吟味した
極上の豚肉を熟成させ、京都にふさわしい独特の
あっさりした味と風味に仕上げています。 
     

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売期間：通 年 

  注文方法：電話、FAX、ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ 

  販売方法：直接販売 

      クール便にて発送 

  支払方法：代金引換、銀行振込 

  参考価格：各100g入り 432円 
 （あらびきウインナーは390円） 
 
 詳しくは直接お問い合わせください。 

京都ぽーくのソーセージ 

【製造者】 
 (有)農業法人京都特産ぽーく 
 
【商品名】 
 あらびきウインナー                    
 チーズ入りウインナー 
 イタリアンチリウインナー 
 ハーブ入りウインナー 
 ガーリック＆バジルウインナー 
 京の七味ウインナー 
  
【主要原材料】 
   豚肉（京都ぽーく） 
 
【その他】 
 アレルギー表示：一部 乳由来 
 保存方法：冷蔵（１０℃以下） 
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ガーリック＆バジル あらびき 

ハーブ入り チーズ入り 

特におすすめ！ 
 「京の七味」 
 「京の七味ウインナー」
は、「京都ぽーく」の弾力
あるウデ肉と柔らかいモモ
肉をブレンドし、京の七味
を生かし和風に仕上げた、
京都らしいウインナー。お
すすめです！ 
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京都府内産の豚肉、 
   地元日本海の塩を使用  

 原料肉は府内ブランド肉「京丹波高原豚」のみを
使用し、養豚業者から直接仕入れているほか、丹後
の澄んだ海水から作ったまろやかな天然の塩を使用
しています。保存料や発色剤は使用せず、豚肉本来
の旨みをお楽みいただけるソーセージです。         

「製品の向こうにお客様」を 
         モットーに 
 衛生面に配慮し、絶えず製品の向こう側にはお客
様がいらっしゃることを心掛け、１つ１つの作業に
も手間暇を惜しみなく注いで作業に当たっています。   
 また製品作りにあたっては、オリジナルのレシピ
で、熟練スタッフの技が生きています。 

 
 
 
 

  
   
 
  

自家製ソーセージ(ジャーマンブルスト) 

【製造者】 
  株式会社丹後王国                         
   
【主要原材料】 
  京丹波高原豚、日本海産琴引き塩 
 
【その他】 
    アレルギー表示：豚肉  
    保存方法：冷蔵（１０℃以下) 
                      冷凍（－１８℃以下） 

２５ 

丹後王国「食のみやこ」 

☎ 0772-65-4193 
FAX  0772-65-4194 
〒627-0133 

京丹後市弥栄町鳥取123 

https://tango-kingdom.com/ 

火曜定休 

（ただし、春・夏休み期間、ＧＷなどは 

 無休で営業）月の冬季 毎週火曜定
休（ゲート売店は除く）   

    

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売期間：通年 

  注文方法：ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ通信販売 

    公式通販サイト 
    「丹後王国こだわり市場」 
http://tango-kingdom-onlineshop.com/ 

  電話・FAXでのご注文も承ります。 

  販売方法：クール便での発送 

  支払方法：代金引換、クレジット 
      現金振込確認後発送 

  参考価格：２２５g 
        ７４０円（税込） 

    
詳しくは直接お問い合わせください。 


