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旨みある柔らかい肉質！ 
 定められた飼料管理マニュアルに沿って肥育する
ことで、京都ぽーくの特徴である旨みのある柔らか
い肉質に仕上げられています。 
 京都府養豚協議会で定めた飼養管理ルール 
  ① 出荷日齢 180日以上（目安195日） 
    ② 出荷体重の目安  110kg 
      ③ 肥育後期仕上げ時期に大麦及びパン粉を30%以上 
    添加した飼料を60日以上給与 
  ④ 日本食肉格付規格：上、中、並 

じっくり育てる 
 仕上げ期に大麦、パン粉を給与したり、じっくり
時間をかけて飼育するなど、肉質（味）の良い豚肉
づくりにこだわった、安全・安心で美味しい豚肉で
す。 
                 

優良な血統から生産 
 京都府養豚協議会で種豚の血統を定め、生産者が
系統豚であるランドレース種と大ヨークシャー種を
導入し「京都ぽーく」生産の基となる優良系統豚を
維持して、増殖しています。 
 そして、肉質の良いデュロック種を掛け合わせ、
三元交配により「京都ぽーく」を生産しています。 
  
                 

 
 
 
 

  
   
 
  

【販売情報】 
 販売期間：通年 

  注文方法：電話、FAX、ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ等 

  
 詳しくは直接お問い合わせください。 

京都ぽーく 

【生産者】 
 京都府養豚協議会  会員農家 
（岸本畜産、日吉ファーム、仲本物産） 
 
【品 種】 
    ＬＷＤ・ＷＬＤ 
（京都ぽーく品質管理委員会の 
 選定による種豚の三元交配） 
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商標登録証 登録第5258278号 

■青田畜産株式会社（販売） 

☎ 075-691-1868 
〒601-8353 京都市南区吉祥院這登中町２９ 

   

    ■(有)日吉ファーム（生産・販売） 

☎ 0771-74-0307 
FAX  0771-74-0734 

〒629-0312  南丹市日吉町上胡麻榎木谷11  

 

 

   

    

■(有)農業法人京都特産ぽーく 
☎ 075-693-7786   （販売） 

FAX  075-693-7787 

〒601-8141 京都市南区上鳥羽卯ノ花９番地 

 

 

   

    

■いけだ食品（株）（販売） 

☎ 075-682-2379 
〒601-8361 
京都市南区吉祥院石原東之口２ 

 

   

    
ブランド畜産物「京都ぽーく」はこちら 
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