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福知山

福知山市篠尾新町 3-75-7　Tel.0773-22-6000

華
は な

寿
ず

司
し

優しい笑顔の大将が握る本格寿司をこころゆくまで

営

江戸前握り 京野菜

「ハナちょっと盛り」
1,037円

〈通年・ランチ限定〉

3

●営  昼：11:30 〜14:00、夜 17:00 〜 23:00
●休  水曜（ランチのみ日曜・祝日休み）　
●席  カウンター 8 席、座敷 17 人　●駐 5 台　
●¥  昼 1,037 円〜、夜 3,240 円〜

京都市内の料亭と寿司屋で
修業を積んだ大将が握る「華寿司」。
本格的なお寿司がリーズナブルな料金
で味わえます。自慢の寿司ネタは、舞
鶴漁協から直送で仕入れているため、
鮮度はどれも抜群。店内はカウンター
席はもちろん、掘りごたつのテーブル
席もあるので、家族利用にもおすすめ
です。

ネタには舞鶴港の新鮮な魚、
シャリには丹波福知山で生産される美
味しい豊

とよとみ

富米を使用。天麩羅の素材も、
厳選された地元野菜を使用していま
す。一皿で海の幸も山の幸も一度に味
わえるランチ限定メニューです。

魚

お店紹介 こだわり

価格表示があるの
で安心して楽しめ
ます

米
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優しい笑顔の大将が握る本格寿司をこころゆくまで

営

江戸前握り 京野菜

「ハナちょっと盛り」
1,037 円

〈通年・ランチ限定〉

3

●営  昼：11:30 ～14:00、夜 17:00 ～ 23:00
●休  水曜（ランチのみ日曜・祝日休み）　
●席  カウンター 8 席、座敷 17 人　●駐 5 台　
●¥  昼 1,037 円～、夜 3,240 円～

京都市内の料亭と寿司屋で
修業を積んだ大将が握る「華寿司」。
本格的なお寿司がリーズナブルな料金
で味わえます。自慢の寿司ネタは、舞
鶴漁協から直送で仕入れているため、
鮮度はどれも抜群。店内はカウンター
席はもちろん、掘りごたつのテーブル
席もあるので、家族利用にもおすすめ
です。

ネタには舞鶴港の新鮮な魚、
シャリには丹波福知山で生産される美
味しい豊

とよとみ

富米を使用。天麩羅の素材も、
厳選された地元野菜を使用していま
す。一皿で海の幸も山の幸も一度に味
わえるランチ限定メニューです。

魚

お店紹介 こだわり

価格表示があるの
で安心して楽しめ
ます
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福知山市篠尾新町 3-75-7　Tel.0773-22-6000

華
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優しい笑顔の大将が握る本格寿司をこころゆくまで

営

江戸前握り 京野菜

「ハナちょっと盛り」
1,037 円

〈通年・ランチ限定〉

3

●営 昼：11:30 ～14:00、夜 17:00 ～ 23:00
●休 水曜（ランチのみ日曜・祝日休み）　
●席 カウンター 8 席、座敷 17 人　●駐 5 台　
●予 昼 1,000 ～ 2,000 円、夜 3,240 円～

京都市内の料亭と寿司屋で
修業を積んだ大将が握る「華寿司」。
本格的なお寿司がリーズナブルな料金
で味わえます。自慢の寿司ネタは、舞
鶴漁協から直送で仕入れているため、
鮮度はどれも抜群。店内はカウンター
席はもちろん、掘りごたつのテーブル
席もあるので、家族利用にもおすすめ
です。

ネタには舞鶴港の新鮮な魚、
シャリには丹波福知山で生産される美
味しい豊

とよとみ

富米を使用。天麩羅の素材も、
厳選された地元野菜を使用していま
す。一皿で海の幸も山の幸も一度に味
わえるランチ限定メニューです。

魚

お店紹介 こだわり

価格表示があるの
で安心して楽しめ
ます

米

　京都府中丹広域振興局では、中丹ならではの旬の地元食材を使用した飲食

店等を対象に「お店自慢のこだわり料理メニュー」を募集、以下のような条

件をクリアした料理 29 点を「こだわり料理メニュー」として登録しました。

　応募条件

　以下の３項目のうち２項目以上を使用した料理メニューであること。

　① 舞鶴市で水揚げされた水産物、または 中丹地域で生産された畜産物

　② 中丹地域で生産された京野菜等

　③ 中丹地域で生産されたお米、またはそば

　応募資格

　福知山市、舞鶴市、綾部市で飲食店を営む事業者

●  右上のアイコン
上記３つの条件（野菜、米、肉か魚介）のうち、掲載料理
に該当する要素を表します

●  料理写真のキャプション（説明書き）
　料理名と提供期間を記しています。

●  「こだわり」
　掲載料理についてのこだわりポイントを解説しています。

●下段のお店データ
営業時間や定休日などのデータを掲載しています。
　 は、一人あたりの予算の目安を表します。

京野菜 そば 牛肉米 魚 鶏肉 鴨肉

こだわり

こだわり
メニュー

予

ページ
の見方

　京都府中丹広域振興局では、中丹ならではの旬の地元食材

を使用した飲食店等を対象に「お店自慢のこだわり料理メ

ニュー」を募集、以下のような条件をクリアした料理 29 点を

「こだわり料理メニュー」として登録し、本編で紹介しています。

　応募条件

　以下の３項目のうち２項目以上を使用した料理メニューであること。

　① 舞鶴市で水揚げされた水産物、または 中丹地域で生産された畜産物

　② 中丹地域で生産された京野菜等

　③ 中丹地域で生産されたお米、またはそば

　応募資格　　福知山市、舞鶴市、綾部市で飲食店を営む事業者

※地元食材については、天候等の理由により入荷できない場合もありますのでご承知ください。

右上のアイコン
上記３つの条件（野菜、米、肉か魚介）のう
ち、掲載料理に該当する要素を表します

京野菜 そば 魚 鶏肉

こだわり
メニュー

予

ページ
の見方

「こだわり」
掲載料理についてのこだわりポイントを
解説しています。

料理写真のキャプション（説明書き）
料理名と税込み価格（8%）、提供期間を
記しています。

下段のお店データ
営業時間や定休日などのデータを掲載
しています。
　 は、一人あたりの予算の目安を表し
ます。

鹿肉  猪肉米


