
あなた好みとの出会える宇治茶試飲会

タカシマヤオンライン

産地
限定

産地
限定

〒604-0935 京都市中京区二条通御幸町西入る丁子屋町690
TEL:075-231-3693

和束町は京都府南部に位置し、
宇治茶の主要産地として知られ
ています。山に囲まれた盆地の
地形と和束川の影響で昼夜の
寒暖差が大きく、茶の生産に適
した土地です。この自然条件が
生み出すお茶は香り高く、しっか
りとした旨味が特徴です。
「朝日」は甘味、苦味、渋味のバラ
ンスが良く、強い旨味と深みのあ
る味わいが特徴の煎茶です。

木津川地域は古くから物資の
集積所として発展し、茶の栽
培・加工が盛んになりました。
川と丘陵が創り上げる自然環
境は寒暖差が激しく、茶の生産
に適しています。
「駒影」は木津川市産のオール
マイティな煎茶で、淹れ方次第
で高級感のある味にも日常的
な味にもなり、飲み飽きない風
味が特徴です。

写真：和束町石寺の茶畑

第1,3,5,7,9回の試飲会に登場 第2,4,6,8回の試飲会に登場

お茶は、生産地の風土、茶農家の生産技術、茶流通業者の仕上げの技が１つになって
商品ができあがります。この試飲会では、お茶の背景を感じながら味わってみてください。

その中から、あなたの好みのお茶に出会えることを願っています。

自分の好みのお茶を選び、アンケートに答えると抽選でお茶淹れグッズをプレゼント！
（はずれても一煎パックとオリジナルトートバックプレゼント）

第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回

受付
開始時間

10:30 11:00 11:30 12:00 12:30 14:00 14:30 15:00 15:30

受付
終了時間

10:50 11:20 11:50 12:20 12:50 14:20 14:50 15:20 15:50

● 整理券
各回開始時間の３０分前に整理券を配布します。
・整理券がないと試飲はできません。
・整理券がなくなり次第終了します。
・整理券に記載の時間内に会場へお越しください。
・整理券に記載の時間内に来場されない場合は
キャンセルとさせていただきます。

● 出会った宇治茶の購入方法
・試飲したお茶は、このチラシにある
二次元コードを読み込むと、
そのお茶の購入サイトへ繋がります。
・また本日は、販売ブースでも購入できます。

● 開催時間 各回定員20名

いとうりゅうおうえんちゃほ

６種の煎茶の中から、各回３種の試飲ができます。



竹村玉翠園HP

皐盧庵茶舗オンライン

出会ったあなた好み
の宇治茶は各二次元
コードからもお買い
求めいただけます！

第1,3,5,7,9回の試飲会に登場 第2,4,6,8回の試飲会に登場

〒603-8231 京都市北区紫野大徳寺町17番地1
TEL :075-494-0677

南山城村は京都府茶品評会
【煎茶の部】で最多の産地賞
を受賞し、冷涼な気候と寒
暖差を活かして香り豊かな
茶葉を生産しています。
2018年には茶畑景観が文
化的景観に認定されました。
「新緑薫ル」はやぶきた品種
の煎茶で、濃い緑色と複雑
な味わいが特徴です。

産地
限定

特別
栽培

宇治田原町は日本三大銘茶
の宇治茶の主要産地で、宇治
田原町出身の永谷宗円が「青
製煎茶製法」を確立しました。
「皐月」は自社農園で農薬、化
学肥料、除草剤を使わずに栽
培した宇治煎茶で、渋みが少
なくうま味があり、澄んだク
リーム色が特徴です。

〒606-8317 京都市左京区吉田本町26番地9
TEL：075-771-1339

第1,3,5,7,9回の試飲会に登場 第2,4,6,8回の試飲会に登場

単一
農園

京都府和束町の畑広大さんは、
5代目の茶農家で、自園工場で
製造した煎茶、玉露、碾茶、有
機栽培のお茶は茶市場で高評
価を得ています。機械刈りの煎
茶では最高額を記録し、品評会
でも入賞経験があります。
「煎茶つゆひかり」は畑さんが
木津川市で栽培している「つゆ
ひかり」品種で、うま味と鋭さ
があり、淹れ方によって様々な
表情を楽しめるお茶です。

写真：宇治田原町の皐盧庵茶舗の自社茶畑

写真：木津川市加茂町の畑広大さんの茶畑

単一
品種

和束町は京都府南端に位置
し、約500ヘクタールの茶
畑が広がる宇治茶の主要産
地です。寒暖差と朝霧が育
む濃厚な香りと深い味わい
が特徴で、景観は京都府の
景観資産第1号に登録され
ています。
「煎茶きらり31」は若い茶の
木から摘まれた茶葉を使用
し、爽やかな香味とわずか
な花香が楽しめます。

たけむらぎょくすいえん

こうろあんちゃほ


